Poisson
4

Crustacés
5

Mollusques
6

Soja
7

Céleri
8

Arachides
9

Moutarde
10

Fruit
coque
11

Sésame
12

Lupin
13

Sulfites
14

7

SEMAINE 2 - du lundi 8 au vendredi 12 janvier 2024
- Scolaire -

Creme Dubarry Salade d’haricots
verts et ceufs

it 12310

Brandade Pates aux petits pois
et sauce tomate

Yaourt vanille bio Petit suisse bio

1 1

Pomme de Savoie Galette des rois

Céleri remoulade Salade verte

10

Roti de porc

1

Kiwi bio

Produits issus de fournisseurs locaux et bio - Viande origine France

IR B WS "

wy o"',¢

Equilibre nutritionnel partant des recommandations du décret n® 2011-1227 du 30/09/2011 Menus validés par notre diététicienne

Auto contréles bactériologiques effectués par la société A

L : '

kA ' 4 = 1. 2

-

Manger bien,

" Manger équilibré
rp

S0

Salade de chou
blanc

10

Curry de legumes

Cantal bio

i

Flan vanille au
caramel
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SEMAINE 3 - du lundi 15 au vendredi 19 janvier 2024 |
- Scolaire -

2

(Eufs
=)

Poisson
4

Crustacés
5

Mollusques
6

Soja
i

Céleri
8

Arachides
)

Moutarde

Sésame
12

Lupin
i3

Sulfites
14

Potage de butternut

12

Fricassée de dinde
hio

Carottes braisées bio

1

Emmental bio

1

Créme dessert
au chocolat bio

23

(0, &
e S

LRl

Carottes rapées a la
menthe

10

Couscous végétarien

123 811

v

Fromage blanc bio

il

Beignet aux pommes

Produits issus de fournisseurs locaux et bio - Viande origine France
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e Pt
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F

Salade de mais et soja

1-7810

Gratin de pates au
fromage

157783

Petit Nova bio

1

Banane bio
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Manger bien,

= Manger équilibré

e

S0

Salade verte

10

Poisson du marché

1=2=374

Riz cantonais bio

13

Vache picon

1

Crépe a la confiture
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SEMAINE 4 - du lundi 22 au vendredi 26 janvier 2024

1

Mangert bien,

me — Manger équilibré

24
Salade d’haricots Salade grecque Salade verte bio Crépe aux
(Eufs

5 mélangés champignons

Poisson d 10 1 10 10 123
a4

il r Saucisse knack Quenelle Poulet bio Lentilles fagon
> g’ Poélée de légumes , orientale

Mollusques

g T ey il 12

Soja

Boulghour ; Pates bio

Arachides e

9 ! 3 A P
Fromage blanc aux Six de Savoie Moulé noix
Moutarde

10 (% 0! fruits bio

Fruit ; () .‘Ir‘ 1 il 1 ALl
coque -, 3 3 - S s
1 , Fruits au sirop Compote bio Kiwi bio
Sésame $3 a8

12

Lupin

13 , . — %
Sulfites § ol
i Produits issus de fournisseurs locaux et bio - Viande origine France
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